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广州康一食品科技有限公司成立于2013年7月份，致力于
食品原料，特别是新原料的应用技术研发推广及服务工作。
康一科技的核心团队由食品专业毕业的归国博士、硕士组成，
自2008年已开始从事食品开发、技术研究与推广等工作。如
今，康一科技已成为集技术革新与推广、产品供应为一体的
技术型专业公司。

作为一家专业化的提供食品技术、食品添加剂供应商和营
销者，康一科技应用其专业团队和专业技能，为中国食品安
全与创新做出贡献。

大众不断增长的食品安全需求，既是当今食品行业面临的
挑战，也为现代化食品工业带来机会。康一科技利用我们在
生物、化学、食品等领域的技术专长来提高产品质量和安全
水准，提供一站式解决方案，寻求更好的方式保障食品安全
和品质。康一在卤蛋、槟榔以及酱卤肉制品行业深耕多年，
善于提供高端卤蛋、槟榔及酱卤肉行业的创新底味、鲜味、
品质改良、香味解决方案。

目前康一的主要业务包括：定向食品技术应用研发、食品
添加剂原料供应及解决方案提供商。
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康一团队于创立之初就以“创新科
技、健康动力”作为我们的工作理念，
随着社会发展和人民群众对健康需
求的日益关注，印证了我们这一理
念的前瞻性，更加坚定了我们发展
方向的正确性。

我们致力于以一种负责任的方式
对食品工业的发展产生积极和有意
义的影响，并改善消费者享用食品
的环境。
我们的成功，是建立在我们的热忱、
对员工持续及高标准的培训、为行
业客户提供先进科技和学术基础上。

我们相信，通过前沿科技，可以确
保每个人都能享受充分安全和营养的
食品，为食品行业增添动力。

我们了解，知识和资讯对我们这个
不断发展的行业日益重要；此外，协
作、创新和责任感亦不可或缺。

我们希望，与您深入交流，了解生
产和检测方面的需要，结合国内国际
最新行业资讯和产品标准要求，为您
提供一站式服务。

携手合作，我们能取得超乎想像的
成就。

创新科技、健康动力

质量先锋、三方认证

天然产品的质量稳定已然成为每个
企业所追求的目标，基于我们对产品
质量的理解，康一科技对每个合作供
应商都会严格筛选、确保产品从基础
原料到最终成品的安全性以及质量稳
定性。

作为具有研发实力的第三方公司，
我们践行“实地考察，综合审核”的供
应商审核系统，每半年不定时到合作
企业实地考察，建立黑名单制度，自
检制度、做客户信赖的质量先锋军。

技术共享、合作共赢

现代食品行业的发展离不开新技术
的推广应用，对新产品的认知与推广
也离不开生产技术的发展、康一科技
与国内外学者、教授有着长期的技术
交流，能迅速捕捉到新的产品，新的
技术以及新的增长点。

对新产品的推广、合作交流有利于
客户把握最新市场动向、帮助建立新
的研发应用方向，提供技术支持。 

作为真正意义上的新资源产品与技
术共享平台，康一科技愿意与业界各
同行共享咨询，技术交流，合作共赢！
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康一科技主要业务涉及卤蛋行业、酱卤行业以及槟榔行业的创新底味、鲜味、品质改良及香味方案提供以及
原料供应以及新食品原料，益生元，天然抗氧化剂、天然防腐、功能性甜味剂等原料的供应。

主要服务行业有：卤蛋、槟榔、休闲酱卤制品、面制品、休闲肉制品、调味品、保健品等
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卤蛋行业解决方案
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作为以研发为主的公司，康一在休闲卤蛋行业默默深耕10
余年，对传统休闲卤蛋的发展提供了更先进的技术解决方案，
拳头产品卤蛋改良粉末香精更是为众多一线品牌客户提供了高
端产品保障。目前康一主要涉猎休闲卤蛋产品的底味改良、质
构改良、鲜味改良及香味改进领域。

产品名称 产品描述 产品
规格

建议
添加量

生产
厂商 保质期 解决方案

氧化羟丙基淀粉
白色粉末，易溶于水，第一代卤蛋品质改
良产品，可以有效 提高卤蛋产品Q弹性，
提高口感。

FS186 
25kg/袋 6~10‰ 神州淀粉 24个月 品质改良

卤蛋改良粉末香精

白色粉末、升级第二代卤蛋品质改良产品，
香精标准，更有效提高卤蛋Q弹性，改善
口感，不噎口，提高产品表面光亮度，延
长产品货架期，兼顾抗氧化功能。该产品
易溶于水，可以广泛运用于各种场景

CYF-2340
25kg/箱 6~10‰ 康一 12个月 品质改良

优果甜粉末香精

白色粉末，易溶于水，专为酱卤产品设计
而成。使用后可以协助产品更均匀的上色、
延长产品货架期。该产品亦可50%比例减
少白砂糖的用量而不降低其甜度，产品甜
感更清新。

TR-2401
25kg/箱 1-3% 康一 12个月 品质改良

高倍鸡肉粉末香精
白色至淡黄色粉末，易溶于水，专为卤蛋
产品设计而成。产品风味独特，香气愉悦，
使用后可以有效提高产品的鸡肉底味及鲜
味，丰富产品的咸味感受。

CYPF-2862
25kg/箱 1-3‰ 康一 12个月 底味改善

高倍肉汁感粉末香精

白色至淡黄色粉末，产品易溶于水，专为
有肉汁感需求的产品开发而成。产品风味
独特，香气愉悦，使用后可以有效提高产
品的产品汤汁感底味及鲜味，丰富产品的
咸味感受。

CYPF-2875
25kg/箱 1-3‰ 康一 12个月 底味改善

海鲜增味肽香精

棕色液体，采用专利发酵技术提取海鲜类
呈味物质为核心料配制而成。产品具有的
独特的海鲜酱香风味及丰富的鲜甜味。该
产品被广泛运用于各类需要提升鲜味的加
工食品

CYF-2428
20kg/桶 5-10‰ 康一 12个月

鲜味提升
去I+G,乙基麦芽
酚，酵母抽提物

方案

海鲜增味肽粉末香精

棕色粉末，采用专利发酵技术提取海鲜类
呈味物质为核心料，喷雾干燥而成。产品
富含小分子肽、具有的独特的海鲜酱香风
味及丰富的鲜甜味。该产品被广泛运用于
各类需要提升鲜味的加工食品

CYF-2429
25kg/箱 5-10‰ 康一 12个月

鲜味提升，
去I+G,乙基麦芽
酚，酵母抽提物

方案

复合香辛料粉
1188
1388

淡黄色至绿色粉末，产品由多种香辛料按
比例复合而成，具备独特的风味。 产品专
为各种酱卤产品设计而成，用于产品的香
辛料底料卤制，和谐整个产品底味，修饰
整个产品的不愉悦的风味（香精带来的金
属溶剂味）。

25kg/箱 3-8‰ 康一 12个月 底味改善

复合香辛料粉
1186

淡黄色粉末，产品由多种香辛料及药食同
源植物粉按比例复合而成，具有独特的茶
香风味，为茶叶蛋产品专用。

茶香
25kg/箱 3-8‰ 康一 12个月 底味改善

复合咖喱粉
日式、泰式、印式

淡黄色粉末，产品由多种香辛料按比例复
合而成，具备独特的咖喱风味。 产品贡献
独特的底味。

1120,1125
,1130

25kg/箱
3-8‰ 康一 12个月 底味改善
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卤蛋行业解决方案

产品名称 产品描述 产品
规格

建议
添加量

生产
厂商 保质期 解决方案

乌龙茶浊香精

棕色浆膏状液体，水溶，具有独特的乌龙
茶香，耐高温，产品经过精心调配，更适
合咸味茶香风格，与卤汤完美结合，彻底
解决了茶香的苦涩味及与咸鲜香带来的异
味。产品在卤汤即可发挥效果，作为外拌
头香，其耐高温特性，有更好的头香表现。

25kg/箱/桶 2~4‰ 康一 18个月 风味改善

盐焗香精

淡黄至棕色油溶液体，产品由多种天然香
辛料精油及油树脂经过特定比例调配而成，
特别突出沙姜的风味，具有盐焗产品的特
征香气，适合用作盐焗卤蛋产品，发挥出
更好的盐焗风味表现力。

20kg/箱/桶
25kg/箱/桶 2-5‰ 康一 12个月 风味改善

蜂蜜香精

透明至淡黄色水溶液体，产品创新地用新
疆蜂蜜为特定溶剂，经过调香调配而成，
使产品在具有丰富的蜂蜜特征外更有天然
感。 产品的特点也使其能耐高温。作为外
拌头香，具有更好地表现力。

20kg/箱/桶
25kg/箱/桶 2-5‰ 康一 12个月 风味改善

潮式盐焗风味香精

淡棕色液体，具有油溶跟水溶两个版本，
产品由天然香辛料及药食同源产品精油，
经调香调配而成。 产品具有独特的肉桂香
气，一般作为外拌头香使用，丰富的香气
能更好地和谐产品香味。灭菌后损耗较低，
跟盐焗产品配合，能赋予更好的头香。

20kg/箱/桶
25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 风味改善

酱卤香精

淡黄色油溶液体，产品由多种天然香辛料
调香调配而成。 产品具有独特的酱卤香气。
跟肉味、鸡肉味相关的底味搭配使用，搭
配五香香辛料，提升了产品的酱卤风味。
其耐高温特性，亦可以用于外拌，提高产
品风味。

20kg/箱/桶
25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 风味改善

广式胡椒猪肚鸡香精

淡黄色油溶液体，产品由多种天然香辛料
经调香调配而成。 产品具有独特的广式胡
椒猪肚鸡香气，用于开发相关产品的场景。
产品高温下损耗较低，可额外补充做外拌
头香，是开发同类产品的首先头香及底味
产品。

20kg/箱/桶
25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 创新风味

五指毛桃香精

透明至淡黄色油溶液体，产品由天然五指
毛桃精油经经调香调配而成。 产品具有独
特的五指毛桃的奶香、椰香风味，，用于
开发相关产品的场景。 产品高温下损耗较
低，可额外补充做外拌头香

20kg/箱/桶
25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 创新风味

五香油香精

淡黄色油溶液体，产品由多种天然香辛料
调香调配而成。 产品具有独特的中式香气。
跟肉味、鸡肉味相关的底味搭配使用，搭
配五香香辛料，提升了产品的酱卤风味。
其耐高温特性，亦可以用于外拌，提高产
品风味。

20kg/箱/桶
25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 风味改善

作为以研发为主的公司，康一在休闲卤蛋行业默默深
耕10余年，对传统休闲卤蛋的发展提供了更先进的技术解
决方案，拳头产品卤蛋改良粉末香精更是为众多一线品牌
客户提供了高端产品保障。目前康一主要涉猎休闲卤蛋产
品的底味改良、质构改良、鲜味改良及香味改进领域。
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卤蛋行业解决方案
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作为以研发为主的公司，康一在休闲卤蛋行业默默深耕10
余年，对传统休闲卤蛋的发展提供了更先进的技术解决方案，
拳头产品卤蛋改良粉末香精更是为众多一线品牌客户提供了高
端产品保障。目前康一主要涉猎休闲卤蛋产品的底味改良、质
构改良、鲜味改良及香味改进领域。

产品名称 产品描述 产品
规格

建议
添加量

生产
厂商 保质期 解决方案

南印度咖喱香精

淡黄色液体，具有油溶跟水溶两个版本，
产品由多种天然香辛料复配再去浸提，经
调香调配而成。 产品具有独特的印式咖喱
香气，用于开发相关产品的场景。 产品高
温下损耗较低，可额外补充做外拌头香，
是开发咖喱产品的首选头香及底味产品。

25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 底味改善
创新风味

泰式咖喱香精

淡黄色液体，具有油溶跟水溶两个版本，
产品由多种天然香辛料复配再去浸提，经
调香调配而成。 产品具有独特的泰式咖喱
香气，用于开发相关产品的场景。 产品高
温下损耗较低，可额外补充做外拌头香，
是开发咖喱产品的首选头香及底味产品。

25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 底味改善
创新风味

日式咖喱香精

淡黄色液体，具有油溶跟水溶两个版本，
产品由多种天然香辛料复配再去浸提，经
调香调配而成。 产品具有独特的日式咖喱
香气，用于开发相关产品的场景。 产品高
温下损耗较低，可额外补充做外拌头香，
产品头香芝士跟椰香浓郁，是开发日式咖
喱产品的首选头香及底味。

25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 底味改善
创新风味

十八香香精

淡黄色油溶液体，产品由十八种天然香辛
料油树脂及精油经调香调配而成。 产品具
有独特的香气，用于开发创新产品。 产品
高温下损耗较低，可额外补充做外拌头香，
是开发创新产品的首选头香及底味

25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 底味改善
创新风味

冬阴功香精

淡黄色油溶/水溶液体，产品由多种香辛料
按比例复合而成，具备独特的冬阴功风味。
其独特的香味可以用于开发东南亚风味的
产品，高温下损耗较低，亦可以用作外拌
头香。搭配海鲜风味产品能更好发挥产品
的优势。

25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 底味改善
创新风味

黑松露油香精

淡黄色油溶液体，产品由干黑松露蒸煮提
油，经调香调配而成，产品经过调香加入
耐温性物质，使产品兼具底味的同时，更
好地作为外拌头香是产品由丰富的头香感
受。 是开发创新产品的首选头香。

25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 底味改善
创新风味

黑松露汁香精

棕色液体，溶于水，产品由干黑松露蒸煮
浓缩过滤提取酱汁，经调香而成。产品固
形物含量低，具有天然的黑松露香气，适
用于休闲卤蛋及酱卤卤汤使用，能有效提
高卤汤产品风味及愉悦感。 产品耐温性不
强，不建议做外拌头香。

25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 底味改善
创新风味

黑松露油
棕黄色液体，产品为纯的黑松露油，不加
调香而成，可作为天然黑松露油添加到产
品，增加香气，高温损耗偏大，只适合有
天然标签需求的产品开发

10L/桶*2 5-15‰ 18个月 底味改善
创新风味
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卤蛋行业解决方案

产品名称 产品描述 产品
规格

建议
添加量

生产
厂商 保质期 解决方案

鸡肉酱香精
淡黄色膏状香精、产品易溶于水。产品
经鸡肉酶解，经混配调香工艺制作而成。
风味独特，香气愉悦，常被用于外拌，
增加产品底香及鲜味提升。

25kg/桶 1-3‰ 康一 12个月 风味改善

鸡肉汤香精
淡黄色液体，易溶于水，产品经鸡肉酶
解，经混配调香工艺制作而成。产品着
重在汤汁感，风味独特，香气愉悦。可
用于卤汤及外拌底香。

25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 底味改善
风味改善

甜辣香精
黑鸭香精

淡黄色油溶液体，产品由多种香辛料复
合，经调香调配而成，产品在“黑鸭”
风味基础上，加重花椒香气以及甜感。
产品可用于开发与“黑鸭”相关的产品，
高温下损耗较低，可额外补充做外拌头
香，是开发创新产品的又一头香及底味
选择。

25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 底味改善
风味改善

黑鸭膏状香精

淡棕色膏状香精，产品由天然香辛料及
药食同源产品精油、油树脂，经提取调
香而成。 产品具有独特的黑鸭风味，特
别突出焦甜香气。作为底味风味使用，
可增加产品的香气，同时作为外拌使用，
能赋予更好的头香。

25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 底味改善
风味改善

老卤香精

淡棕色液体，油溶，产品由天然香辛料
及药食同源产品精油、油树脂，经调香
而成。 产品具有独特的老卤风味，特别
突出白芷香气及焦甜香气。作为底味风
味使用，可增加产品的香气，同时作为
外拌头香使用，能赋予更好的头香。

25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 底味改善
风味改善

老卤粉末香精

淡黄色粉末，天然香辛料及药食同源产
品精油、油树脂，经调香、拌合而成。
产品具有独特的老卤香气。 跟肉味、鸡
肉味相关的底味搭配使用，提升了产品
的酱卤风味。

25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 底味改善
风味改善

香辣香精

淡黄色液体，油溶，产品由多种天然香
辛料复配再去浸提，经调香调配而成。
产品具有独特的香辣风味，底味突出，
层次感凤鸣。产品高温下损耗较低，可
额外补充做外拌头香，是开发香辣产品
的又一头香及底味选择。

25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 底味改善
风味改善

火锅香精

辣椒红色液体，油溶，产品由多种天然
香辛料油及牛油经调配而成，具有独特
的火锅风味，同时，其强调“锅气“表
现，使产品无论在底味或者头香使用，
都让人有记忆点。是开发火锅系列产品
的又一选择。

25kg/箱/桶 1-3‰ 康一 12个月 底味改善
创新风味

更多风味需求，尽请期待！More products are coming soon!

作为以研发为主的公司，康一在休闲卤蛋行业默默深
耕10余年，对传统休闲卤蛋的发展提供了更先进的技术解
决方案，拳头产品卤蛋改良粉末香精更是为众多一线品牌
客户提供了高端产品保障。目前康一主要涉猎休闲卤蛋产
品的底味改良、质构改良、鲜味改良及香味改进领域。
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